 FILLIN   \* MERGEFORMAT Naam hobbybrouwer die het recept aangeleverd heeft: Caspar
Bron van het recept: 
Eigen recept
Locatie op het forum waar discussie over het recept heeft plaatsgevonden: 
http://www.hobbybrouwen.nl/forum/index.php/topic,3808.0.html

Naam brouwsel:  Meibok
Biertype: 
Blonde / Meibok
Begin SG: 
1065
Eind SG: 
1012
Kleur (berekend): 20 EBC 
Berekende bitterheid: 25 EBU
Vermeld de hoeveelheden per 23 liter wort/bier

Mout & suiker
6000 gram
75%
Pils mout 
3 EBC
1000 gram
12,5%
Munich 

15 EBC
1000 gram
12,5%
CaraHell

25 EBC
Water
23 L maischwater
18 L spoelwater
Maischschema
In
50 gr C

10 min
53 gr C
40 min
62 gr C
20 min
73 gr C
1 min
78 gr C

Hop
40 gram Tettnanger
4,3 % alfa
bloemen
kooktijd
60 min
20 gram Tettnanger
4,3 % alfa
bloemen
kooktijd
20 min
10 gram Tettnanger
4,3 % alfa
bloemen
kooktijd
10 min
Kooktijd

Totale kooktijd wort:
75 min

Gist
Naam gist:
Wyeast German Ale  



Vergistingstemperatuur en duur
hoofdgisting
7   dagen bij

16 / 17 gr C
lagering 
15   dagen bij
16 / 17 gr C
